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SIRKET PROFILi

Ozan Yemek Uretim Tesisleri

Gecmisindeki deneyim ve tecrubesiyle bu gunlere deyin
sUregelen; isimiz yemek - Asimiz sevgi - Yolumuz kalite ve
hijyen anlayisiyla siz dost ve musterilerimizden de aldigimiz
ilham - umut ve glvenle yoluna devam etmektedir.

Sirketimiz; Tasima ve yerinde Uretim disinda; Her turlU kokteyl,

dugun, piknik v.s. Organizasyon ve davetlerinizde size
yardimci olmak icin emrinizdedir.

www.ozanyemek.com
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IMALAT

PERSONEL VE URETIM TESIiSi HIJYEN UYGULAMASI

Saglik taramalarimiz uzman kuruluslarin denetim ve gbzetiminde yapilmaktadir.
Calisma personelimiz yilda 1 defa Akciger Grafisi, Burun & Bogaz Kulturu ile
6 ayda bir Gaita Mikroskobi testlerinden gecmektedir.

Mamul ve yarimamul hazirlik Gniteleri, pisirme ve saklama Uniteleri, hammadde
depolari ve sevkiyat araclari her ay ilaclanmaktadir.
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BESLENME

insanin zorunlu temel ihtiyaclarinin basinda gelen beslenme; sadece karin doyurma
islevi olmayip saglikli yasamin devami ile gelisimini saglayan en énemli unsurdur. Saglikli
beslenmemiz icin gunluk kalori ihtiyaclarinizi g6z énune alan ah¢i kadromuz, ayni
zamanda pisirdigi asa sevgisini katarak hem géze hem de midenize hitap etmektedir.

MENULER

4 kap’tan olusan standart menuU, secmeli menu, salad bar ve tath bar’lh menu,

diyet menU’leri ve zengin kahvalti ¢cesitleriyle musterilerimizin beslenmeye gdsterdigdi
Ozen ve kaliteyle o6rtlsen sinirsiz secenekler sunmaktayiz.




SERTIFIKA / BELGELERIMIiZ
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SEVKIYAT

Uretilen yiyeceklerimizin musterilerimize zamaninda ulastirilmasi;

Titiz ve konusunda deneyimli OZAN YEMEK Uretim Tesisleri ekibi tarafindan saglanur.
Tasit filomuz yemekleri istanbul’'un dért bir yanina 365 giin gece ve giindiz hizmet
vermek kosuluyla hijyen icerisinde sevk etmektedir.
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i.0.S.B iSTEKS DOKUMACILAR SANAYI SITESI
B5 BLOK NO 4 Basaksehir/ISTANBUL

TEL: 0212 486 15 32 . FAX:0212 486 15 33
ozanyemekk@gmail.com - www.ozanyemek.com

www.ozgulmatbaacilik.com.tr



