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ŞİRKET PROFİLİ

Ozan Yemek Üretim Tesisleri
Geçmişindeki deneyim ve tecrübesiyle bu günlere deyin
süregelen; İşimiz yemek - Aşımız sevgi - Yolumuz kalite ve
hijyen anlayışıyla siz dost ve müşterilerimizden de aldığımız
ilham - umut ve güvenle yoluna devam etmektedir.

Şirketimiz; Taşıma ve yerinde üretim dışında; Her türlü kokteyl,
düğün, piknik v.s. Organizasyon ve davetlerinizde size
yardımcı olmak için emrinizdedir.

www.ozanyemek.com



PERSONEL VE ÜRETİM TESİSİ HİJYEN UYGULAMASI

Sağlık taramalarımız uzman kuruluşların denetim ve gözetiminde yapılmaktadır.
Çalışma personelimiz yılda 1 defa Akciğer Grafisi, Burun & Boğaz Kültürü ile 
6 ayda bir Gaita Mikroskobi testlerinden geçmektedir.

Mamül ve yarımamül hazırlık üniteleri, pişirme ve saklama üniteleri, hammadde
depoları ve sevkiyat araçları her ay ilaçlanmaktadır.

İMALAT



BESLENME
İnsanın zorunlu temel ihtiyaçlarının başında gelen beslenme; sadece karın doyurma
işlevi olmayıp sağlıklı yaşamın devamı ile gelişimini sağlayan en önemli unsurdur. Sağlıklı 
beslenmemiz için günlük kalori ihtiyaçlarınızı göz önüne alan ahçı kadromuz, aynı
zamanda pişirdiği aşa sevgisini katarak hem göze hem de midenize hitap etmektedir.

MENÜLER
4 kap’tan oluşan standart menü, seçmeli menü, salad bar ve tatlı bar’lı menü , 
diyet menü’leri ve zengin kahvaltı çeşitleriyle müşterilerimizin beslenmeye gösterdiği
özen ve kaliteyle örtüşen sınırsız seçenekler sunmaktayız.



SERTİFİKA / BELGELERİMİZ



SEVKİYAT

Üretilen yiyeceklerimizin müşterilerimize zamanında ulaştırılması;
Titiz ve konusunda deneyimli OZAN YEMEK Üretim Tesisleri ekibi tarafından sağlanır.
Taşıt filomuz yemekleri İstanbul’un dört bir yanına 365 gün gece ve gündüz hizmet 
vermek koşuluyla hijyen içerisinde sevk etmektedir.



İ.O.S.B İSTEKS DOKUMACILAR SANAYİ SİTESİ 
B5 BLOK NO 4                             Başakşehir/İSTANBUL
TEL: 0212 486 15 32         •         FAX: 0212 486 15 33
ozanyemekk@gmail.com • www.ozanyemek.com
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